
Grootmoeders menu 2026
Eén menu per groep en per dag. 

Spies van Tandoori kip of een Indiaas gemarineerde  groentespies €21,50 p.p.
Spies geserveerd met huis gemaakt platbrood, yoghurt knoflook saus, koolsla, rijst en garnituur.

Vegetarische risotto €18,70 p.p. Of vis risotto €23,50p.p.
Risotto met een kruidenbouilion en 3 soorten verse groentes. Geserveerd met venkel-kaaskoekjes.

Gemarineerde en gegrilde spareribs en pulled pork €22,50 p.p.
Gemarineerde en gegrilde spareribs en pulled pork geserveerd met een BBQ saus, gebakken aardappels en 
3 soorten verse groentes.

Lasagne met rundergehakt of een vegetarische lasagne met salade €19,- p.p.
Klassieke lasagne geserveerd met bechamel saus, een rijke groene salade met garnituur, mozzarella en 
balsamico vinaigrette.

Kip chili en ''pulled''runder chili  €23,50 p.p. Of een vegetarische chili €19,50 p.p. 
Kip chili en een pulled runder chili geserveerd met rijst, huisgemaakte wraps, mais-kaas pannekoeken, sla, 
guacemole, yoghurt saus en salsa.

Zalm lasagne en salade €20,50 p.p.
Lasagne geserveerd met ricotta kaas, zalm, spinazie, een rijke groene salade met garnituur, mozzarella en 
balsamico vinaigrette.

Lams, of kip of vegetarische curry €19.50 p.p.
De gekozen curry geserveerd met rijst en 3 soorten verse groentes.

Deluxe:  Lams, of kip of een vegetarische curry €23.50 p.p.
De gekozen curry geserveerd met naans, rijst, namak paré, 3 soorten verse groentes, raita en chutney.

Lamsschenkel€24,50 p.p.
Langzaam gegaarde lamschenkel, geserveerd met een tomaat, olijf,  kappertjes saus, verse pasta of 
aardappel puree en 3 soorten verse groentes.

Tajine met ambachtelijke  merguez worstjes of een vegetarische tajine €18,80 p.p. 
Of een vis tajine €22,50 p.p. 
De gekozen tajine geserveerd met couscous, 3 soorten verse groentes en een verse bouilion.

Onze menus kunnen we aanpassen voor kinderen en dieeten.
De leveringskosten worden berekend op grootte van uw bestelling.

Mocht u vragen hebben....stel ze alstublieft.

Roomijs en sorbet  100% huisgemaakt

• aardbeien sorbet 1 liter €12,50
• vanille  ijs 1 liter €14,-
• kersen sorbet 1 liter €13,50
• chocolade ijs1 liter €14,50
• mango-passie fruit sorbet 1 liter  €14,50
• vanille-koekjes deeg ijs 1 liter           €15,75
• chocolade ijs met choclade stukjes 1 liter €15,75

Grootmoeders taarten en cakes €32,50 (28 cm in diameter)

• brownie van pure chocolade, noten een beetje chili
• worteltaart met spekulaaskruiden 
• tarte tatin van appel
• clafoutis van  abrikoos 
• kersen crumble                   
• citroen taart
• boterkoek
• tiramisu met koffie, mascarpone en amandel
• cheesecake van rood fruit en yoghurt€34,50 



Hartige taarten(28 cm in diameter)
• Geitenkaas, rode biet en spinazie taart geserveerd met een groene salade en dressing. €32,50
• Klassieke quiche Lorraine: spek en kaas geserveerd met een groene salade en dressing. €32,50

Huisgemaakte borrelhapjes
• chefs keuze gevulde noodle loempia's 10 stuks | chili sauce (om op te warmen) €26,50
• guacamole ong. 175 gr. | salsa ong. 450 gr. | tortilla chips ong. 400 gr.                   €18,50
• gemarineerde olijven ong. 360 gr. | hummus ong. 360 gr. | 
• gegrilde paprika spread ong.400 gr.| brood €22,50
• knoflook-kruidenboter ong. 150 gr.| bakkers brood €  9,90        
• 1 brood van de ambachtelijke bakker €  2,80

              
Huisgemaakte luwe toastjes
• 10 toasts | mouse van geitenkaas |noten | garnituur  €29,50
• 10 toasts | rilette van zalm | kappertjes | garnituur                        €29,50
• 10 toasts | gerookte eendenborst | chutney | garnituur  €29,50
• 10 toasts | avocado creme | gerookte noten | garnituur  €29,50

Borrelplanken (Elke plank is voldoende voor ongeveer 10-15 personen)
Mediteraanse borrel plank €78,- 
Om te smeren: gegrilde paprika spread ong. 400 gr, kruidenboter ong.150 gr, houmous ong.360 gr.
en gegrilde aubergine spread ong.360 gr.
Om te prikken: gemarineerde fêta kaas ong. 250 gr, gemarineerde olijven met gedroogde tomaten ong. 360 
gr, sesam sticks en 1 stokbrood.

Bergplateau €92,-
Jamaicaans gedroogde varkenshaas, gepeperde en gedroogde varkenshaas, coppa chorizo, gedroogde ham, 
katenspek, brood, augurken, Mont d'or de Vacherin of een andere kaas uit de oven, 2 stokbroden en een 
rauwkost salade. 

Kaasplateau 5 types €85,-
Tomme | reblochon | geitenkaas | abondance | blauwe kaas | brood | chutney | fruit | noten

Aziatische plateau 100% huisgemaakt €93,-
• krokante loempia's 15 stuks
• gestoomde won-tons 15 stuks
• aziatische salade 15 stuks
• thaise saus

Voor typische Savoyaardse streek gerechten en Franse klassiekers 
kijk eens naar:
Savoyaardse streek gerechten en Franse klassiekers 2026

Voor een echte restaurant experience  in jouw chalet
kijk eens naar:
Restaurant experience “3 gangen menu” op levering 2026


